- AUSWAHL

Fiir lhre Feier haben wir einige Biiffetvorschlage zusammengestellt, die lhnen bei der Ausrichtung
als [deen dienen sollen. Gern stellen wir Ihnen auch auf Wunsch ein passendes Menii zusammen.

Falls Sie jedoch nicht das Richtige finden oder persinliche Winsche haben,

so beraten wir Sie in unserem Haus. nach vorheriger Terminabsprache. gern persanlich.
Bei uns finden Sie in jedem Fall frisch & phantasievoll zubereitete brandenburgische Gerichte,

welche lhnen und lhren Gasten ein Gaumenschmaus sein werden.
Unser Service-Team berat Sie gern zu den korrespondierenden Getrénken
aus unserem gepflegten Sortiment von deutschen sowie internationalen Winzern.

2 - BIFFET

KALTE SPEISEN

Auswahl von verschiedenen Brot- und Britchensorten
Buttertraube und Schmalz
kkk
Bunte Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika und zweierlei Dressings
Mit Frischkése gefiillte Kirschtomaten
Variation aus verschiedenen Schinken-, Salami, Roastbeefrillchen und Késesorten
Fischarrangement aus Matjesfilet, Raucherlachs und Rollmops
Riesengarnelen mit Knoblauch und Krautern,
Miniaturen aus Eiern mit Eicreme

Gefligelcocktail im Glas

WARME SPEISEN

Hochzeitssuppe

k%K k

Schweinemedaillons auf Rahmchampignons
Tafelspitz mit Meerrettichsauce auf Boulliongemiise
Filet vom Havelzander auf Gurken-Dillgemiise
Bunte Kartoffelpfanne mit Gemiise und Kése
Kaisergemiise, Salzkartoffeln und Rosmarinkartoffeln

DESSERTS

Cremé Brulee und KasespieRe mit Trauben

ab 15 Personen
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KALTE SPEISEN

Auswahl van frischen Brot und Britchen
Ruttertraube und Schmalz
kkk
Tomaten-Mozzarella-Platte
Bunte Blattsalatauswahl mit Tomaten, Gurken, Paprika und Mais
sowie dreierlei Dessings
Spreewalder Gurkenspezialitaten
Fischvariation aus Matjesfilet, Raucherlachs und Rollmops
Brandenburgische Bratenplatte aus Kasselerbraten, kleinen Frikadellen,
verschiedenen Schinken- und Salamisorten und Siilze
dazu reichen wir hausgemachte Remouladensauce und Meerrettichcreme
Kasearrangement mit verschiedenen Schnittkésesorten,
Kaseminiaturen und KasespieRe mit Trauben

WARME SPEISEN

Soljanka ,Flora Art"
kokok
Gebratener Pangasius auf Schwarzwurzeln
Schweinerollbraten unter der Senfkruste auf Prinzesshohnen
Mit Krauterfrischkase gefilllte Hahnchenbrust auf Rahm-Spitzkohlgemiise
Bunte Kartoffelpfanne mit Gemiise und Kase
Lweierlei Reis, Kroketten,
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

DESSERTS

Hausgemachte Beerengriitze mit Vanillesauce
Vanillecremeé mit Apfel-Pistazien-Ragout

ab 20 Personen
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KALTE SPEISEN

Auswahl von frischen Brot und Britchen
Buttertraube und Schmalz
k% sk
Tomaten-Riitfelmozzarella-Platte
Ruccola mit Kirschtomaten, gefiillte Cocktailtomaten
Gemiisesticks mit verschiedenen Dips
Fischvariation mit zweierlei Lachs, geraucherter Makrele, Forelle und Aal
dazu reichen wir Apfelmeerrettich
Arrangement aus verschiedenen Schinken-, Salami- und
Kasesorten sowie Roastbeefrillchen
Miniaturen aus Schweine- und Gefliigelmedaillons
Miniaturen aus Eiern mit Eicreme
Shrimps- und Gefligelcocktail im Glas

WARME SPEISEN

Karotten-Ingwer-Siippchen
Lebratene Schweinemedaillons mit Griiner Pfefferrahmsauce
Hirsch- und Wildschweinbraten aus der Keule auf Waldmischpilzen
Mit Rosmarin gespickte Maishahnchenbrust auf Zuccini-Gemiise
Victoriaseebarsch auf Rahmgurken mit Dill
Tortellinis in Walnuss-Triffel-Sauce -
Schwarzwurzeln k.-
[ 2

Rosmarinkartoffeln, Kroketten und Kartoffel-Gratin

DESSERTS

Panna Cotta mit Beerenpiiree
Mousse au Chocolate

ab 20 Personen
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KALTE SPEISEN

Auswahl von frischen Chiabatta und Baguette
Krauterbutter und Aigli
koK k
Ruccolasalat mit Kirschtomaten und Balsamico
Tomaten-Mozzarella-Platte

|talienischer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen, Ruccola und Gorgonzola

Honigmelane mit luftgetrockneten Schinken
Auswahl an feinster italienischer Salami

Verschiedene Antipasti, marinierter Feta und verschiedene Oliven, Datteln im Speckmantel

Shrimpscocktail mit klassischer Cocktailsauce im Glas

WARME SPEISEN

Minestrone"
|talienische Gemiisesuppe

*kkk

Passionsfrucht Polenta

“Saltimbocca”, Hahnchenbrust mit Parmaschinken und Salbei umwickelt aus Ratatouille

@

Edelfischpfanne mit Victoriaseebarsch und Lachs auf einem Gemiisebett
Mediterranes Kartoffel-Gemiise-Gratin
Rosmarinkartoffeln, Farfalle mit Pesto

DESSERTS

Mandel-Panna Cotta mit Pfirsichpiiree, Cremé Brulee
Auswahl von mediterranen Kasesorten mit Trauben und Niissen

ab 20 Personen
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KALTE SPEISEN

Fladenbrot und Auswahl an verschiedenen Britchen
Knoblauch-Gurken-Dip und hausgemachte Kriuterbutter

k%

Auswahl an Blattsalaten mit Tomaten, Gurken, Paprika und Mais
dazu zweierlei Dressings
Frischer Tomatensalat mit Schnittlauch
Hausgemachter Kartoffel- und Gurkensalat mit Joghurt
Gemiisesticks

WARME SPEISEN
Lachs in Folie mit Wurzelgemiise
Marinierte Schweinenackensteaks, Rostbratwurst, Spare-Rips mit BBO-Sauce
HahnchenspieBe mit Zwiebeln und Paprika

dazu Grillgemiise, Folienkartoffeln mit Kréauterquark
und verschiedene Grillsaucen

DESSERTS

Hausgemachte Beerengriitze dazu reichen wir Vanillesauce
KasespieBe mit Trauben

ab 13 Personen

&£
<




